DE GOESTING

DINER &~
£32,30

Voor de lekkere trek

+ broodplankje €6,95
pesto- & tomatenbrood - kruidenboter - olijventapenade
aioli

Voorgerechten

Tomatensoep

Beef Tataki, wasabimayo - bosui - radijs - rode peper

Carpaccio, truffelmayo - balsamico - parmezaan - pittenmix - spek -
zongedroogde tomaat - rucola + €1

Pasteitje, ragout van kippendijen - beukenzwam

Duivelse gamba'’s, chili - knoflook + €1

Gerookte zalmcarpaccio, kappertjes - rode vi - dille - remoulade
Tartaar van rode biet, geitenkaas - gezoete appel - walnoot -
balsamico
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DE GOESTING

DINER

Hoofdgerechten

Hoofdgerechten worden geserveerd met friet en seizoensgroenten

Vlees

« Rundersteak, champignonsaus of pepersaus + €2

. Stoofpotje, varkenswangen - beukenzwam - bier - zoetzuur
+ Boerenschnitzel, gebakken ui - champignons - kaas

« Varkenshaas, omwikkeld met brie en spek, pestoroomsaus
- Spareribs, BBQ-saus - coleslaw + €3

- Buikspek, La Trappe Dubbel stroopsaus

Vis
« Roodbaars, tomaat kaaskorst
- Snoekbaars, grove mosterdsaus - quinoa salade + €2

Vega
- Gepofte Zoete aardappel, quinoa salade - Goesting saus
« Avocadoburger, mangosalsa - coleslaw - cheddar - tomaat

Extra groenten £€2,95

G t ten bij het 1
r}i;%di;i:c% ;??egainkagl e 2T Eutra puntzah friet €3,95
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DE GOESTING

DESSERT

. Mislukte appeltaart, kaneelstok ijs

« Dame blanche, klassiek met vanille ijs en warme chocoladesaus
« Koffie tiramisu, Cafe Bianco ijs

« Dessert van de maand, vraag aan een van onze medewerkers
« Cheesecake, met cookie crumble en monchou kersen ijs

- Likeur/Speciale koffie + €1

Wist u, dat al ons ijs uit onze eigen ijssalon komt?
&
Dat wij samen werken met ijsboerderij de grens?
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DE GRENS

Heeft u dieetwensen of allergieén? Laat het ons weten! Wij houden
graag rekening met v.
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